bUFFET FROID

OFFRE POUR 10 PERSONNES MINIMUM

Les prix sont indiqués par personne, en H.T. & hors frais de livraison

LE BUFFET GOURMAND

20,30€ / Personne

1 Entrée
Terrine de poisson e Terrine de volaille « CEuf mimosa

1 Viande Ou 1 poisson au choix
Supréme de volaille roti aux épices ¢ Ro6ti de boeuf o 2 Cotelettes de saumon

2 Salades composées
Carottes rapées » Taboulé oriental « Piémontaise « Grecque  Tomate d’antan « Pennes

2 Pains tranchés

1 Dessert au choix
Mousse au chocolat Ou Salade de fruits frais

LE BUFFET SIGNATURE

37,90€ / Personne

1 Entrée au choix
Avocat mimosa (1/2) « Terrine de St Jacques » Paté crolite Richelieu

1/2 Part de viande au choix
Supréme de volaille roti aux épices » Roti de boeuf

1/2 Part de poisson au choix
Filet daurade royale en croGte de tomates e Darne de saumon

3 Salades composées au choix
Carottes rapées » Taboulé oriental « Piémontaise ¢ Grecque » Tomate d’antan ¢ Pennes

Trio de fromages affinés
3 Pains tranchés

1 Dessert au choix
Tartelette framboise e Tarte citron

LE MATERIEL JETABLE
4,25€ / Personne

2 assiettes en carton + Couverts de service + Kit couverts en bois + serviette en papier

BUFFET CHAUD

OFFRE POUR 10 PERSONNES MINIMUM

Les prix sont indiqués par personne, en H.T. & hors frais de livraison

LE BUFFET GOURMAND

19,15€ / Personne

2 salades composées au choix (200g/ pers)
Carottesrapées e Taboulé oriental e Piémontaise ® Grecque e Tomate d’antan e Pennes

1 Viande Ou 1 poisson

Volaille a la créme de champignons e Fricassée de porc au caramel
Saumon roti sur un lit de concassé de tomates

1 Garniture
Lentilles vertes e Riz basmati e Pites fraiches ¢ Pommes de terre sautées

2 Pains tranchés

1 Dessert
Mousse au chocolat Ou Salade de fruits frais

LE BUFFET SIGNATURE

27,90€ / Personne

1 Entrée au choix
Aubergine grillée e Tourte salée e CEUf en gelée saumon ou jambon blanc

1/2 Part de viande au choix
Curry de volaille e Blanquette de veau e Sauté de boeuf aux carottes

1/2 Part de poisson au choix
Curry de lotte e Pavé de rascasse roétie belle époque

2 Garnitures (150g/ pers) au choix

Gratin dauphinois e Gratin de courgettes e Ratatouille e Fettucine aux juliennes de
Iégumes o Riz pilaf

Trio de fromages affinés

3 Pains tranchés

1 Dessert au choix
Tartelette framboise e Tarte citron

LE MATERIEL JETABLE
6,25€ / Personne

2 assiettes en carton + Couverts de service
Kit couverts en bois + serviette en papier

LE MATERIEL DUR (inclu)
2 Chaffing Dish (réchaud plats)



